FICHE TECHNIQUE

ACTIPRO

Nettoyant grills hyperpuissant

Un nettoyant grills hyperpuissant qui enleve vite et a fond les graisses briilées, les restes de cuisson
incrustés, la suie et le goudron. Grace a sa composition, ACTIPRO ROTOX peut étre utilisé dans l'industrie

alimentaire.

+  Nettoyage professionnel des grills, des fours, des steamers, des fumoirs, des friteuses, des paniers et des grilles en acier

inoxydable.

«  Faire subir un test aux surfaces avant usage du produit.

3%=15ml par 500ml d’eau

» Temps de trempage :
* Légérement sale, non durci - 5 minutes

Saleté durcie et tenace - 15 minutes

Appliquer dilué a l'aide d’un vaporisateur. Pour les surfaces trés sales, vaporiser le produit pur sur

o°
m un appareil préchauffé ’a 60°C. Immerger les paniers et grilles pendant quelques temps. Rincer

ﬁ Liquide brun

abondamment a l'eau pure.
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Point de congélation :

pas de données disponibles

Densité 1,34 kg/l

Point d’inflammation :

pas de données disponibles

@ 4 x 5L

Recommandations complétes sur la manipulation et U'élimination de ce produit sont décrites dans la fiche de données de

sécurité.

«  Conserver ce produit dans les récipients d’origine fermés, loin des températures extrémes.
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